
Das Hotel Traube
In unserem “Wohlfühlhotel” schlummern Sie selig in Hotel- 
zimmern, Suiten oder in einer unserer drei Ferienwohnungen  
über den Dächern von Oberstdorf.

Herzlich Willkommen
Speisekarte von 11.30 - 21.30 Uhr

Hotel Traube
Hauptstraße 6
D-87561 Oberstdorf

Tel.: 08322 / 80 99 40
www.hotel-traube.de  

Schon unsere
Homepage
entdeckt?

Tiefgarage
für unsere
Hotelgäste

Bitte fragen Sie
nach unserem

Hausprospekt

In jedem
Zimmer

Klimaanlage

Sie kommen als Gast und gehen als Freund.
Überdachter und beheizter Biergarten

Jeden Sa., So. und Feiertag ab 11:00 Uhr
zünftiger Weißwurstfrühschoppen

Täglich ab 18:30 Uhr Livemusik

donnerstags treten ab 19:30 Uhr abwechselnd
Allgäuer Schuhplattler und die historische
Tanzgruppe aus Oberstdorf auf



€  25,90

€  20,90

€  34,50

  
€  37,90
€  33,90

€  14,50

€  13,90

€  16,90

€  14,00
€  12,80

€  16,90
€    2,50

€  19,90

€  18,90

€  22,90

€  19,50

€  25,90

€  17,50
€  14,90
€  17,50

€  13,20
€  11,00
€  10,50
€  12,90

Alle Speisen inkl. 7% MwSt
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Knusprige Schweinshaxe
mit einem lauwarmen Krautsalat oder Apfelrotkohl,
dazu ein hausgemachter Semmelknödel 4, 11, 15* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

½ Knusprige Ente „à l’orange“
mit Apfelrotkohl und einem geschmälzten Kartoffelknödel 4, 11, 15* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
als kl. Portion: ¼ Ente „à l’orange“ (Beilagen wie bei ½ Ente)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . .

Zwiebelrostbraten vom Roastbeef 
mit Pommes frites und Speckbohnen 4, 15*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

„Oberstdorfer Schlemmerspieß“
zarter Fleischspieß vom Allgäuer Schweinerücken mit Emmentaler gefüllt,
an einer Wildkräutersauce, dazu Bergkäsespätzle und einem grünen Salat  8, 15*. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

„Bayrischer Krautteller“
Schweinsbratwürstel, Wammerl, Wellfleisch, Leberknödel auf
Sauerkraut und Kartoffelpürrée 2, 3, 4, 8, 15* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Gebratener Leberkäs
mit Spiegelei und Kartoffelsalat 4, 8* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2 Stk. hausgedrehte Leberknödel
mit Sauerkraut und Kartoffelpürrée 4, 8, 15* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Krautspätzle 
wahlweise mit Knusperspeck dazu ein Blattsalat 8, 15*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

„Deftig’s Allgäu Pfännle“
Gebratene Speck-Krautkrapfen, Käsespätzle mit Zwiebelschmelze, Schupfnudeln 
und Bratensauce; dazu ein grüner Salat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

3 Stk. Schweinsbratwürstel
mit Sauerkraut und Kartoffelpürrée 2, 4, 8*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Champignonrahmschnitzel
vom Allgäuer Schweinerücken mit Eierspätzle und einem gemischten Salat 2, 8, 15*  . . . . . . . . . . . . . . .

Schnitzel „Wiener Art“
vom Schwein- mit Pommes frites und einem gemischten Salat 2, 15* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
oder: Original Wiener Schnitzel vom Kalb . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Spare-Ribs
mit Barbequesauce und Pommes frites . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Putencurry
mit Früchten und Basmatireis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Rumpsteak „Tiroler Art“
mit Kräuterbutter, dazu Tomaten-Salsa,
gebackene Zwiebelringe, Grillspeck und Pommes frites 2, 8, 15, 16* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Filetsteak (ca. 260 Gramm) wahlweise mit Sc. Bernaise ODER Pfeffersauce
mit Kräuterbutter, grünen Bohnen und Pommes frites 15, 16*    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Als  Lady Filetsteak (ca. 180 Gramm) 15, 16* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Spaghetti „Allgäu“ an Bergkäsesauce 8,15* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Spaghetti „à la Bolognese“ in einer Tomaten-Hackfleischsauce 4, 15, 16*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ofenkartoffel mit Sour Cream und Grillgemüse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Original Kaiserschmarrn
mit Apfelmus oder Zwetschgenröster  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
als kleine Portion oder Dessert 8, 11, 15* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Allgäuer Bergkäsespätzle
mit Zwiebelschmelze und einem Blattsalat 8, 15*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
als Beilagenänderung . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

„Fitness-Salat“ knackig-frische Salate mit Putenstreifen & Baguette 8, 15*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

„Maultaschensalat“ gebratene Maultaschen an knackig-frischen Salaten & Baguette 8, 15*. . . . . . . .

„Salat Boeuf“ gegrillte Rumpsteakstreifen an knackig-frischen Salaten mit Mango-Chilidressing,
Oliven und Baguette 11, 15* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

„Salat Akropolis“ Gebackener Ziegenkäse, Hirtenkäse und Oliven auf knackig frischem Salat
mit Kräuterbaguette 2, 8, 15* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

„Schäfersalat“ Gebratene Lammfilets an bunten Blattsalaten mit Tomate-Mozzarella 
in Basilikum Pesto, dazu Baguette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Allgäuer „Bauernbrotzeitbrett‘l“ 2, 3, 4, 7, 15*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Wurstsalat „Schweizer Art“ mit Gurken, Zwiebeln, Bergkäse und Brot 2, 3, 4, 8, 11, 15* . . . . . . . . . . . .
Tafelspitzsülze vom Rind mit Bratkartoffeln und Sc. Vinaigrette 4*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Portion Obatzda- Käse mit Brot 8, 15*
3 Kugeln  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
2 Kugeln  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Portion Bierradi mit Schmalzbrot 4, 15* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Hausgemachte Tellersülze vom Schwein mit Sc. Vinaigrette und Bratkartoffeln 4* . . . . . . . . . . . . . . . . . 

€  26,20

€  27,90
€  22,70

€  29,90

€  24,90

€  17,80

€  14,50

€  15,70

€  16,90

€  19,90

€  14,90

€  20,90

€  21,90
€  28,00

Speisekarte durchgehend ab 11.30 Uhr

Terrine Gulaschsuppe mit Brot 2, 15* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Allgäuer Festtagssuppe 
Rinderkraftbrühe mit Flädle, Leberspätzle und Brätknödel  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . 

Leberknödelsuppe 4, 15*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Flädlesuppe 4, 15*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Allgäuer Käserahmsuppe mit Croûtons 4, 8, 15*   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Saisonaler Vorspeisensalat  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Räucherlachs auf Kartoffelrösti mit Sahnemeerrettich, an einem Salatbouquet 2, 15*  . . . . . . . . . . . . . .

€    9,90

€    6,90

€    6,90

€    6,60

€    7,30

€    7,10

€ 19,90

Suppen und Vorspeisen

Hauptgerichte

Pasta

Unsere vegetarischen Gerichte

Leckere Salate

Kalte Gerichte

*Fragen Sie nach unserem Allergen- und Zusatzstoffe-Ordner

1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstärker, 5) geschwefelt, 7) mit Phosphat, 8) mit Milcheiweiß, 
9) koffeinhaltig, 10) chininhaltig, 11) mit Süßungsmittel, 12) enthält eine Phenylalaninquelle, 13) gewachst, 14) mit Taurin, 15) Gluten, 16) Eigelb

vom Früh- bis zum Dämmerschoppen 11.00 Uhr bis 17.00 Uhr

1 Paar frische Weißwürste mit einer Brezel und süßem Senf . . . . . . . . . . . . . . €    9,90

Fast alle Gerichte gibt es auch als kleine Portion. Sollten Sie sich einen Hauptgang teilen, erlauben wir
uns einen Unkostenbeitrag von € 2,00 zu berechnen. Der „Räuberteller“ für Kinder ist natürlich gratis. 


